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Амюз буш
Октопод с уасаби майо и уакаме с джинджифил и сусам

50 г

Салата
Хумус от печен пипер, бейби спанак, валериана, мариновани 

моркови, хрупкаво козе сирене, пъдпъдъче яйце, нар, 
слайс Макадамия, чипс от земна ябълка, 
дресинг с вино "Марсала" и оцет от касис

240 г

Студено предястие
Трио - маслена риба, сьомга, риба тон, сос Бьор блан с 

шампанско и хайвер
120 г

Astor Charming Garden New Year’s Eve Menu

Топло  предястие
Крем от пащърнак с канела, сотирани аспержи в билково масло, 

карпачо от телешки ростбийф с трюфели и черен пипер
120 г

Основно ястие
Медальони от еленско филе с крем от сладък картоф, 
рагу от кестени, гъби, праз, зеленчуци и лешници, 

сос "Грейви" с червено вино, какао и трюфел
280 г

Сорбе 
с лайм, джинджифил, мента и водка

60 г

Десерт
Градинско ухание с тиква и лиофизирани малини

120 г

Следястия
Новогодишна домашна баница с късмети

120 г

Селекция сирена и месни деликатеси
100 г

Напитки
Минерална вода – 330 мл

   Ракия/водка – 50 мл
Бяло/червено вино – 375 мл

    Чаша шампанско
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